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Buffet-VVorschlage

Die angegebenen Preise sind auf Grundlage
einer Mindestteilnehmerzahl von 25 Personen kalkuliert.
Bitte beachten Sie, dass bei Caterings zusatzlich
Material-, Transport- und Personalkosten anfallen kénnen.

Buffet |

Warm serviert:
Kleine hausgemachte Frikadellen & Mini-Schnitzel

Hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat
mit Essig-Ol-Dressing
Brotzeitplatte mit Gouda, Leerdamer,
Schwarzwalder Schinken, Mettenden und Leberkas,
ausgarniert mit buntem Essiggemuse
SuRer und scharfer Senf

Gebeizter und geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich und Honig-Senf-Sauce
Frische Blattsalate mit Tomate, Gurke, Paprika und Mais,
Joghurtdressing & Balsamicovinaigrette

Brotauswahl mit frischem Landbrot,
Schwarzbrot und Baguette
Butter & Krauterbutter

Westfalische Kartoffelsuppe

~ o~ —~

Schweineschinkenbraten auf Krauterjus
mit Kartoffelgratin und Sauerkraut

Putengeschnetzeltes ,,Ziricher Art* in Champignon-Rahm mit Spatzle

~ o~ —~

Joghurtcréme mit Waldbeeren
Apfelstrudel mit Vanillesauce

€ 24,50 inkl. MwsSt. pro Person
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Buffet 11

Pochierte Lachsschnitten mit Krauterdip & Honig-Senfsauce
Shrimpssalat im Glas angerichtet
Rosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Ragodt von Tomate-Mozzarella mit Pfirsichtranchen

Bunte Salatplatte mit frischen Blattsalaten,
Tomate, Gurke, Paprika und Mais
Joghurtdressing & Balsamicovinaigrette

Brotauswahl und Butter

Karotten-Currycrémesuppe
mit frischem Ingwer verfeinert

,,Piccata Milanese* von der Pute
Feine Scheiben von der Putenbrust in Parmesan-Ei-Hiille auf Tomaten-Kréautersauce
mit Rigatoni und glaciertem Paprika-Zucchini-Gemise

Variation von gegrillten Fischfilets auf Krauter-Sahnesauce
mit Butterreis und Blattspinat

Frischer Obstsalat mit Mascarponecreme
Mousse au Chocolat

€ 27,00 inkl. MwsSt. pro Person

(ab 25 Personen)
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Lachsvariation von pochiertem Lachsfilet, Raucher- und Graved Lachs
mit Sahne-Meerrettich & Honig-Senfsauce

Schwarzwalder Schinken mit Honigmelone
Scheiben von der rosa Entenbrust mit hausgemachtem Traubenchutney
Klassischer Gefliigelsalat mit Erbsen, Spargel und Champignons
Gemusecarpaccio mariniert mit Triffelvinaigrette
Feldsalat mit Krautercrodtons,
Pinienkernen und Kartoffel-Speck-Dressing

Brotauswahl, Butter und Krauterbutter

Rote Beete-Crémesuippchen
mit Barlauch-CroQtons a part

Von der Schneidestation:
Rosa Roastbeef mit Pfefferrahmsauce

dazu reichen wir Kartoffelgratin und Prinze3-Bohnengemuse

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel auf Pommerysenfsauce
mit Spatzle und Marktgemuse

Steinpilz-Gnocchi in Triffel-Sahnesauce
verfeinert mit frischem Rucola

Tiramisu
Frischer Obstsalat

€ 32,00 inkl. MwsSt. pro Person

(ab 25 Personen)



Fraky s
bor

Buffet 1V

Raucherfischvariation von Raucher- und Graved Lachs, Forellenfilets und Aal
mit Sahne-Meerrettich & Honig-Senfsauce

,,Vitello Tonnato*
Feine Scheiben vom Kalb mit Thunfischmayonnaise und Kapern

Streifen von getriffeltem Schinken auf Linsensalat
Antipasti-Auswahl von Paprika, Zucchini, Champignons, Oliven und getrockneten Tomaten
Geflugelsalat mit Gemuse in pikanter Curry-Mango-Marinade
Rucolasalat mit Cherrytomaten, Parmesan, Pinienkernen und Krautercro(tons,
dazu reichen wir a part eine leichte Balsamicovinaigrette

Brotauswahl und Butter

~ o~ —~

Klare Tomatensuppe
mit feinen Gemdisestreifen

~ o~ —~

Von der Schneidestation:
Bresaola, Italienischer Barolobraten
mit Kartoffelzucchinigratine

Maispoulardenbrust auf wiirzigem Tomatenconfit
mit Rucola-Sahne-Rigatoni

Mahi-Mabhi-Filet auf griner Krautersauce
mit Butterreis und Blattspinat

~ o~ —~

Frisch auftranchiertes Obst mit Joghurtmousse
Herbe Mousse au Chocolat mit Bailey’s-Sahnehaube im Glas angerichtet

Internationale Kéaseauswahl
mit Weintrauben und Feigensenf

€ 32,50 inkl. MwsSt. pro Person
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Buffet V

Pochierte Roulade von Lachs und Buntbarsch
mit Gurkenschmand & Honig-Senfsauce,
dazu & part kleine hausgemachte Rostis (warm!?)

Italienischer Pennesalat mit Cherry-Tomaten, Pesto und Pinienkernen
Rosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade
Tomate-Mozzarella Spiese

Variation von italienischen Schinken- und Salamisorten
mit Honigmelone und Oliven-Auswabhl

Bunte Salatplatte mit frischen Blattsalaten,
Tomate, Gurke, Paprika und Mais
Joghurtdressing & Balsamicovinaigrette

Brotauswahl mit Butter, Krauterbutter und Aioli

~ o~ —~

Creolische Krabbensuppe

~ o~ —~

,,Piccata Milanese*
Feine Scheiben vom Kalb in Parmesan-Ei-Hulle auf Tomaten-Krautersauce
mit Gnocchi und glaciertem Paprika-Zucchini-Gemuse

Gebratene Perlhuhnbrust auf einer leichten Kokossauce
mit Curry-Mohn-Risotto und Vichy-Karotten

Aus der Riesenpfanne:
Kleine Gambas mit pikantem Gemuse und Knoblauch,
dazu reichen wir Spaghetti

~ o~ —~

Frischer Obstsalat mit Mascarponecreme
Mousse au Chocolat

Internationale Kéaseauswahl
mit Weintrauben und Feigensenf

€ 33,50 inkl. MwsSt. pro Person
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Buffet VI

Sushi-Variation
verschiedene Sushi-Sorten mit
Sojasauce, Wasabi und eingelegtem Ingwer

Flusskrebssalat in Calvadossauce mit Apfelspalten im Glas angerichtet

Carpaccio vom Rind mit einreduzierter Balsamicosauce und
frisch gemahlenem Pfeffer sowie Kapern und Pinienkernen a part

Hahnchensalat mit Gemuse in pikanter Curry-Mango-Marinade

Russische Blinis gefiillt mit RAucherlachs und Krauterschmand,
dazu reichen wir Forellenrogen

Rosa Entenbrustscheiben mit hausgemachtem Traubenchutney

Bunte Salatplatte mit frischen Blattsalaten,
Tomate, Gurke, Paprika und Mais
Joghurtdressing & Balsamicovinaigrette
Brotauswabhl
mit Butter und Meersalzbutter

~ o~ —~

Pikante asiatiche Curry-Kokossuppe
mit gebratenen Champignon-Scheibchen

~ o~ —~

Von der Schneidestation:
Roastbeef im Ofen rosa gegart unter einer Pfefferkruste
dazu reichen wir
Kartoffelgratin und Marktgemuse

Thailandisches Pangasiusfilet auf leichter Triffel-Sahnesauce
mit SuRkartoffeln und buntem Kichererbsen-Rago(t

Tranchierte Hadhnchenbrust auf Knoblauch-Ahornsauce
mit asiatischem Gemiise-Basmatireis

~ o~ —~

Von der Schneidestation:
Exotisches Obst frisch auftranchiert
mit Basilikum-Vanilleeis

Himbeer-Panna Cotta im Glas angerichtet

Internationale Kéaseauswahl
mit Weintrauben und Feigensenf

€ 36,00 inkl. MwsSt. pro Person
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Buffet 7

Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto
Auswahl von gegrilltem Gemuse mediterran verfeinert
Wiesenchampignons wahlweise vegetarisch oder mit Fleischfiillung
Paprika-Kirchererbsensalat in pikanter Tomatenmarinade
Salat von gerdstetem Brot mit Lauchzwiebeln und Landschinken
Ausgesuchte Blattsalate garniert mit Tomate, Gurke, Meis und Paprika
marienierte Artischockenherzen
Joghurtdressing & Balsamicovinaigrette
Brotauswahl und Butter

~ o~ —~

Tagessuppe

Geschmorter Buttermilchbraten mit Ananaskraut und Kaserahmkartoffeln
Pangasiusfilet vom Grill
auf mediterranem Gemdise und Butterreis
Penne mit roten Zwiebeln und Speck in herzhafter Tomatensauce

Orangenweincreme mit PistaziensoRe
Frischer Obstsalat

€ 24,00 pro Person
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Buffet 8

Paprika Schiffchen mit Frischkase gratiniert
Zucchinirdllchen ,,Tiroler Art* mit original Tiroler Speck
Gemusestifte mit Krauterfrischkasecreme
Exotischer Gefliigelsalat mit Orangenfilets und Cashewkernen
Crostininis mit dreierlei Pates
Champignon kopfe mit Chili und Krdutern gebraten
Caeser Salad mit Buttermilch-Limettendressing und Knoblauchcroutons

~ o~ —~

Klare Kartoffelgemisesuppe

~ o~ ~

Von der Schneidestation:

Saftiger Schweinerticken am Knochen gegart mit geschmorrten Kartoffeln,
Speck, Zwiebeln und griine Bohnen

Tilapiafilet in Trauben-WeilRweinsauce
mit Wildreis und Blattspinat

Farfalle mit Basilikumrahm und Rucola verfeinert

Erdbeermouse mit marinierten
Erdbeeren(Saison) und Orangenlikdrsauce

€ 25,90 pro Person
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Buffet 9

Tranchiertes Schweinefilet in Balsamico geschmort
Gerostetes Landbrot mit Aubergine — Paprikacreme
Salat von neuen Kartoffeln mit gerdstetem Tiroler Speck
Croutons und Knoblauchcreme
Walldorfsalat mit geraucherter Putenbrust im Glas angerichtet
Hausgemachte Kirbiskrapfen
Kirschtomaten mit Bambinimozzarella und Pesto mariniert
Spanische Salatherzen mit Gorgonzoladressing
Hausgemachte Rosti mit Rauchlachs und Apfel-Calvados Creme fraiche

Spinatcremesuppe mit Rauchlachsstreifen

Schweinefiletmedaillons mit kleinen gegrillten Maiskolben und Kartoffel-Zucchinigratin
Zanderfilet im Speckmantel in Dijonsenfsauce
mit herzhaften Kartoffel-Bohnengemiise
Penne mit knackigem Gemise in Tomatenrahm

Mandeltarte mit warmer Vanillesauce
Mouse au Chocolat mit frisch purierten Himbeeren

€ 28,50 pro Person
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Vorschlage ,.Flying Bluffets*

- alle Speisen werden den Géasten mundagerecht portioniert
im . fliegenden Wechsel“ durch unser Serviceteam angereicht —

Die angegebenen Preise sind auf Grundlage
einer Mindestteilnehmerzahl von 25 Personen kalkuliert.
Bitte beachten Sie, dass bei Caterings zusatzlich Material-, Transport- und Personalkosten

anfallen kénnen.

Flying-Buffet |

,,Vitello Tonnato von der Pute*
feine Scheiben von der Putenbrust mit Thunfischmayonnaise und Kapern

Tomate-Mozzarella-Rago(t mit Pfirsichtranchen

Bruschetta
gerostete Scheiben von franzésischem Baguettebrot
mit pikantem Tomaten-Knoblauch-Basilikum Belag, gratiniert mit Parmesan

Currywurst im Glas angerichtet

Roastbeefrdlichen gefillt mit Palmherzen
und hausgemachter Chili-Remoulade

Gebeizter Caipirinha-Lachs
an Rostitaler und Sahne-Meerrettich

Mini-Pandorato
-gebackenes Weil3brot gefullt mit Mozzarella,
italienischem Landschinken und Pesto-

Flusskrebssalat
mit Paprika, Gurke und Zwiebeln

Loffelcanapées
mit H&hnchen-Gemduse-Salat in pikanter Mango-Chili-Marinade

€ 23,50 pro Person
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Flying-Buffet 11

Pikante Curry-Kokossuppe
Gemusecarpaccio mit Triffelvinaigrette

,,Bonbons* von Schafskase
pikant gewdrzt mit Chili & Knoblauch

Italienischer Landschinken auf Melonenschiffchen
Knuspergarnele im Glas serviert mit Sweet-Chili-Dip

Antipasti-Auswahl von Paprika, Zucchini, Champignons
und getrockneten Tomaten, dazu reichen wir italienisches Landbrot

Tomate-Mozzarella-SpieRe mit hausgemachter Pesto

Gebratenes Tilapiafilet
in einer Honig-Sesamkruste mit Ingwer-Sojasauce

,,Piccata Milanese von der Zucchini**
Zucchinischeiben in Parmesan-Ei-Hille an Tomaten-Krautersauce

~ o~ —~

Chili-Nougat-Mousse im Glas serviert

€ 26,50 pro Person
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Flying-Bffet 111

Hahnchen-Saté-Spiele
mit wirziger ErdnuBsauce

Rindercarpaccio
mit frischem Pfeffer und gerdsteten Pinienkernen

Tapasvariation:
Pflaumen im Speckmante, spanische Tortilla und Chorizzosalami
Antipastivariation:
Champignons, Paprika, Zucchini und getrocknete Tomaten mit italienischem Landbrot

GambasspieRe in Knoblauch-Chili-Ol gebraten
Tomate-Mozzarella SpielRe mit hausgemachter Pesto

Gerostetes italienisches Landbrot
mit Rucola-Mus und Pinienkernen

Canapées
von Serranoschinken mit Avocadocréme

~ o~ —~

Beerenfriichte der Saison auf Mascarponecréme im Glas angerichtet

Frittierte Ananas im Madeirateig
auf Vanille-Topfenmousse

~ o~ —~

Vom Buffet:
Internationale Késeauswahl
mit Trauben & Feigensenf,

dazu Brot & Butter

€ 33,50 pro Person
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	Von der Schneidestation:
	Himbeer-Panna Cotta im Glas angerichtet

